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Yeni nesil girisimciler, tamamen yeni yontemlerle sebze ve meyvelerin kiiflenmesini
onleyen, sehirde yasayan ancak saglikl, temiz ve tiiketebilecegimiz kadar gidaya ulasmak
isteyenler icin evde dikey tarim ¢6ziimleri ile gelecege iimitle bakmamizi sagladilar.

WorldFood Istanbul’da Sahne Yerli Girisimlerin:
Uriinleri Korumak icin Pestisitlere ihtiyacimiz Kalmayacak!

Birbirinden farkli konu ve konuklariyla gida sektoriiniin gelecegini belirleyen Uluslararasi Gida
Uriinleri Teknolojileri Fuari — WorldFood Istanbul, dérdiincii ve son giiniindeki son panelde
gida sektorine yon veren vyerli girisimcileri agirladi. Fuari uzaktan takip etmek isteyen
ziyaretciler de paneller ve etkinlikleri, Youtube platformundan izledi.

Uluslararasi Gida Uriinleri Teknolojileri Fuari — WorldFood Istanbul’un son giiniinde sektériin
girisimcileri; Nanomik Kurucu Ortak & CEO Buse Berber Orcen, HyggeFoods Company Kurucu
& CEO Emine Yilmaz, The Snack Haus Kurucusu Hazel Topgu ve Vahaa Kurucu Ortak & CBDO
Nehir Glilsen Boyacioglu sunumlariyla yeni nesil ¢6ztimlerini katiimcilar ile paylasti.

Pestisitler Yerine Dogal Koruyucu

ilk olarak sahne alan Nanomik Kurucu Ortak & CEO Buse Berber Orcen, mikroorganizmalarin
etkilesimi sonucu ortaya cikan kiiflenme nedeniyle, meyve ve sebzelerin ylizde 25’inin israf
oldugunu paylasirken, “Birlesmis Milletler verilerine goére diinya geneli icin bu rakam 465
milyar ton sebze ve meyveye denk distiyor. Uriin kaybini énlemek icinse pestisit kullaniliyor.
Ancak, pestisitler hem insan sagligina zararli hem de dogada parcalanmiyor. Ayrica, tim
diinyada her yil 30 milyon giftgi ve ailesinin zehirlenmesine neden oluyor” dedi.

Nanomik olarak burada devreye girdiklerini, bitkilerin kiflenmesini 6nleyen molekiilleri,
laboratuvar ortaminda kimyasallar kadar giiclii hale getirdiklerini belirten Orgen, “Cift kath bir
kapsama sistemine hapsettigimiz molekdller, gerekli veya acil durumlarda devreye girerek,
herhangi bir kimyasal kullanimina gerek kalmaksizin, dogal yollardan sebze ya da meyvelerin
kiiflenmesini 6nliiyor” dedi. Uzim baglarinda gerceklestirdikleri calismalarda yiizde 91
oraninda basari sagladiklarinin altini gizdi. Orgen, kimyasal koruyucular ile ayni énleme orani
elde ettikleri calismalarinin yani sira, sebze ve meyvelerin pestisitlerden arinmasi icin evde
kullaniimak (izere de bir triin gelistirdiklerini paylasti.

Surdiiriilebilir Bir Diinya icin Bitkisel Proteinler

Ardindan s0z alan HyggeFoods Company Kurucu & CEO Emine Yilmaz ise strdirilebilir bir
ekosisteme katki sunmak adina, bitkisel proteinlerin gerekliligini ve 6nemine dikkat ¢ekti. Tim
diinyada protein pazarinin 52 milyar dolarlik bir hacmi oldugunu, bitkisel protein pazarinin ise
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Pazar hacminin su an igin 19 milyar dolara ulastigini belirten Yilmaz, “Bitkisel proteinlerin tim
temel aminoasitleri igermesinin yani sira daha kiiguk alanlarda daha az su tiketimi ile Giretimi,
surdarilebilirlige de katki sunuyor” dedi.

Yerli Kurutma Teknolojisi ile Yeni Nesil Atistirmaliklar

Gelismis kurutma teknolojileri ile kuruttuklari Grinleri, herhangi bir katki maddesi olmadan
uzun raf dGmriyle pazar sunduklarini paylasan The Snack Haus Kurucusu Hazel Topgu, “Besin
degerleri Urlinlerin taze halleriyle ayni kaliyor, sadece kurutma islemi nedeniyle boyutlari
kigllliyor. Yeni nesil saglikh atistirmaliklar Grettigimiz faaliyet alanimizda sifir atik politikasi
uyguluyoruz. Makine Uretimiyle ¢iktigimiz bu yolda geldigimiz noktada, sifir atik politikamizda
basari oranimiz yiizde 70’e ulasti. Ornek vermek gerekirse, zeytinin cekirdeginden filament
Ureterek makinalarimizda kullanmaya basladik” dedi.

Dikey Tarim ile Evinde, Yemek istedigin Kadar Yetistir
Son olarak s6z alan Vahaa Kurucu Ortak & CBDO Nehir Giilsen Boyacioglu ise diinyada uzun
suredir gindemde olan dikey tarim faaliyetlerinin 6nemi dikkat cekti.

Kendi problemlerine ¢6zim bulmak amaciyla yol ¢cikarak —yani, sehirde yasayan insanlarin taze
ve saglikh gidaya erisimlerinin zorlugu gibi konularda ilk adimlarini attiklarini sdyleyen
Boyacioglu, “Uriinlerin tarladan sofraya ulasana kadar kat ettikleri yol 2 bin 500 km. Bu sirada
da bildiginiz gibi ylizde 40’1 maalesef israf oluyor. Yani sira 30 yil sonra tim diinya nifusunun
yuzde 70’inin sehirlerde yasayacagi 6ngorillyor. Yani, buglin yasadigimiz taze ve saglikh Griine
ulasma talebi daha da artacak” s6zleriyle kiiresel trendlerin potansiyellerine dikkat ¢ekti.

Kovid-19 sonrasi bireylerin organik beslenme ve yediklerine dikkat etme konusunun daha da
onem kazandigini hatirlatan Boyacioglu, “Vahaa olarak vizyonumuzu sehirleri griden yesile
cevirmek olarak tanimliyoruz. Clinki sehirde yasayan insanlarin yasam alanlarinda kendi
drlinlerini, kendi kendilerine yetistirmeleri mimkin oldugunu biliyoruz. Bunun i¢in de akilli
bahceler ile dikey tarim ekosistemi kuruyoruz. Ekosistem diyorum, c¢linkii sadece makine
tedarik etmiyoruz, Uriinin sofraya gelene kadarki slirecinde miusterilerimize destek
sunuyoruz” diyerek, gelistirdikleri mobil uygulama ile bu hizmeti sunduklarini, faaliyetlerinde
nesnelerin internetini de kullandiklarini paylasti. Boyacioglu, bireylerin tiiketebilecegi kadar
yetistirmelerine imkan veren girisimleri sayesinde ylizde 70 daha az su tiiketimi ile 0 atik ve O
kimyasal ¢iktilari ile strdirilebilir bir sisteme destek sunduklarinin da altini gizdi.

Hyve Group Hakkinda

Hyve Group, 14 iilkede 17 global ofisi ve 1.000’in Uzerinde deneyimli personeliyle diinya genelinde 120’yi askin etkinlik
diizenleyen uluslararasi bir fuar sirketidir. Hyve Group, amaci diinyanin her kdsesinden gelen musterilerin olaganisti anlar
paylastig ve sektor inovasyonunu sekillendirdigi kagiriimayacak etkinlikler diizenlemek olan yeni nesil bir fuar sirketidir. Hyve
Group plc, Dontisiim ve Buylime (TAG) programinin ardindan Eylil 2019°da ITE Group plc’nin yeni ismi olarak duyuruldu.
Vizyonumuz, dinyanin en onde gelen igerik odakli ve mutlaka gidilmesi gereken etkinlik portfoylni olusturarak
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musterilerimize muazzam bir deneyim ve yatirim getirisi saglamaktir. Tirkiye’de ise Hyve Group giiclinu bolgedeki kiiresel
agdan alarak insaat (Yapi Fuari — Turkeybuild istanbul), turizm (EMITT), kozmetik (BeautyEurasia), gida (WorldFood istanbul),
rayli sistemler ve lojistik (Eurasia Rail) sektorlerinde Tiirkiye'nin 6ncti fuarlarini diizenlemektedir.
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